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ROTSEE, LUCERNE championships

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Alle unsere Backwaren werden in der Schweiz hergestellt,
mit Ausnahme derjenigen, die ausdriicklich anders gekennzeichnet sind.

Unser Eglifilet stammt aus dem Fanggebiet Europa (FAO 05) und der Lachs stammt aus Norwegen.

Wein und Bier diirfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft und konsumiert werden.
Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Dieses Angebot ist auf Kurs 11/20 erhillich.

e Hauswein @ Eigenprodukt c MSC/ASC Zertifizierung
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5 ~ Gastronomie Vierwaldstattersee

Gastronomie
A Vierwaldstattersee

Brauerei
Rosengarten AG

a.\

Unsere Partner werden sorgfiltig ausgewihlt und tei-
len unsere hohen Qualititsanspriiche. Gemeinsam
kreieren wir Eigenprodukte, welche innovativ sind
und unsere Giste iiberzeugen. So wird das Urbriu (&)
eigens in Einsiedeln fiir Tavolago gebraut und der
Cuvée Blanche € unser Hauswein, wird durch den
Zentralschweizer Winzer Stefan Kiimin assembliert.

Urmetzg AG
Alpkaserei Urnerboden AG
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Tavolagos Lammherde



6 ~ Unsere Menii-Empfehlung

Hausgemachte Kiirbissuppe
mit Kokosmilch, Ingwer und Brotcrotitons

Schweizer Schweinskopfbacke mit Urbrau-Jus @
dazu Karroffelstock und geschmortes Wurzelgemiise

Siissmostparfait mit Apfelkompott

dazu karamelisierte Niisse

Als Menu

Hausgemachte Kiirbissuppe
mit Kokosmilch, Ingwer und Brotcrotitons

Seitan mit Limetten-Soja-Marinade
dazu Erdnusscrunch, Koriander,
Kokos-Basmatireis und Wokgemiise

Siissmostparfait mit Apfelkompott

dazu karamelisierte Niisse

Als Menu

13.50

37.50

12.50

63.00

13.50

29.50

12.50

52.00

7 ~ Fiir den kleinen Hunger

Bunt gemischter Blattsalat
mit Brotcrottons, Riieblistreifen, Cherrytomaten,
gerosteten Kernen und Hausdressing

Hausgemachte Saisonsuppe klein
gross

«Best of Lake Lucerne»
Nidwaldner Landjiger, Schweizer Truthahnschinken,
Alpkidse vom Urnerboden, Sbrinzmockli und Weichkise «<Hohle Gasse»,

dazu Cornichons und Hausbrot
XL Pinsa Tomaten & Mozzarella

XL Pinsa Schinken

Original Gersauer Kasekuchen
mit bunt gemischten Blattsalaten und Hausdressing

Hausgemachte Sandwiches

Alpkise vom Urnerboden

Schweizer Truthahnschinken

Menu in English

Menu en Francais

13.50

10.80
16.80

25.80

23.80

24.80

24.80

8.80

8.80




8 ~ Kapitanskost

Nidwaldner Hacktatschli an Urbrau-Jus @

mit zweierlei Riiebli und wahlweise Beilage:

Kartoffelstock
Bunter Blattsalat

Pommes frites

MSC-Eglifilets € im Backteig frittiert
mit Tartarsauce und wahlweise Beilage:
Salzkartoffeln

Bunter Blattsalat

Pommes frites

Stunggis
Eintopf mit Urner Alplamm und Gemiise,
dazu Kartoffeln und Kriuter

Kernser Hornli mit Rindshackfleisch
dazu Apfelmus

Vegane Hornli mit wiirzigem Sojahack
dazu Apfelmus

29.80
27.80
31.80

37.80
35.50
39.80

37.00

29.80

29.80




10 ~ Kinderangebot

CHARNSMATT

GASTHOF & SPIELPARADIES

KINDER-
GEBURTSTAG
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FAMILIENFESTE

Kleiner Salat .

pommes Frites mit Ketcjhup o
Hacktétsch\i mit «Seell» e
Hacktétsch\'\ mit Pommes

i 14.80
Hornli mit R‘mdshackﬂe\sch Q
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dazu Apfelmus

VEREINSFEI

tam, 8

ERN
HOCH

ZEITEN

Kinder unter 12 Jahren erhalten

SEMINARE  “s,.
AN
bei uns einen Rabatt von 50% auf
«3 la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).

Ausgenommen sind Stssspeisen,
Snacks und Glaces.

Bertiswilstrasse 40 « 6023 Rothenburg « T 041 280 34 34 « chaernsmatt.ch « info@chaernsmatt.ch



12 ~ Siisses

Snacks
Erdniisse 2.50
Zweifel Chips Nature oder Paprika 3.50
Nussstange 4.40
Susses
. o .-‘;fa"”. y . ¥ i !
Hausgemachter saisonaler Friichtekuchen 7.20 : ’ 7 .001-4' el ¢ rr
: - k.’ 2SR5 pran @ i¥ 200 3
- : : : s S ANV IEN e
Original Treichler Zuger Kirschtorte (mit Alkohol) 8.80 . A ] P S 23
- - -..‘6_:"-" -
Lozarner Schokoladentorte mit Truffescréme 8.40 -z : ' "_ '.-_“ :. %
mit Rahm +2.20 : - 3
Vierwaldstattersee-Eiskaffee 14.80 ! -

aufgeschlagen mit Rahm und Kirsch (mit Alkohol)

Affogato 7.80

Vanilleglace mit Espresso

Kugel Glace oder Sorbet 4.40
Glace: Vanille, Erdbeer, Schokolade-Brownie und Mocca
Sorbet: Zitrone und Cassis

mit Rahm +2.20

<X




14 ~ Fondue Chinoise Schiff

Schlager
Nacht

Samstag Messe Luzern

Fondue Chinoise Schiff

Gemeinsam am Tisch kochen, lachen und geniessen. Bereiten Sie IThr Fondue
Chinoise ganz nach Threm Geschmack zu — die gesamte Vorbereitung tiberneh-
men wir fiir Sie. Freuen Sie sich auf zartes Fleisch, feine Saucen und passende

Beilagen in gemiitlicher Atmosphire an Bord. Ob mit Freunden, Familie oder Ll
als Firmenanlass: Diese Abendfahrt mit Fondue Chinoise ab Luzern verbindet z o a rz z o z
Kulinarik und Geselligkeit zu einem besonderen Erlebnis. .

Beatrice Egli - Ricchi e Poveri

Vincent Gross * Francine Jordi
Florian Ast - DJ Herzbeat
und Marc Pircher

Scannen Sie diesen QR-Code und buchen
Sie direkt online auf www.lakelucerne.ch

Moderation: Sascha Ruefer

Aftershow-Schlagerparty
mit JJASTY




gastronomie

vierwaldstattersee

www.gastronomie-vierwaldstaettersee.ch



