gastronomie

vierwaldstattersee




Kinder unter 12 Jahren erhalten bei uns einen Rabatt von 50% auf alle «a la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).
Ausgenommen sind Siissspeisen, Snacks und Glaces. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und
inkl. MwSt.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Unser Eglifilet stammt aus Polen, Estland oder Kasachstan und
der Rauchlachs stammt aus Norwegen.

Wein und Bier diirfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab dem 18. Altersjahr gekauft und konsumiert werden.
Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf An-
frage gerne. Dieses Angebot ist auf Kurs 15/16 % erhiltlich.

e Hauswein @ Eigenprodukte @ MSC / ASC - Zertifizierung
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5 ~ Gastronomie Vierwaldstattersee

Gastronomie
Vierwaldstattersee

Aber auch alle anderen Produkte werden — wo im-
mer moglich — in der Zentralschweiz angebaut und
geziichtet. Unsere Partner werden sorgfiltig ausge-
wihlt und teilen unsere hohen Qualititsanspriiche.
Gemeinsam kreieren wir Eigenprodukte, welche inno-
vativ sind und unsere Giste iberzeugen. So wird das
Urbriu @ eigens in Einsiedeln fiir Tavolago gebraut
und der Tavola Rosso €, unser Hauswein, durch den
Winzer Vito Ballarati und das Tavolago-Weinteam as-
sembliert.

Alpkaserei Urnerboden
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6 ~ Unsere Menii-Empfehlung

Griiner Barlauch-Spinatsalat
mit Frithlingszwiebeln, Gurken und Nidwaldner Rohschinken

Innerschweizer Schweinsfilet
mit zweierlei Spargeln, neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Hausgemachte Joghurtterrine
mit Bio-Werft-Honig @ und Erdbeerragout

Als Menu

Griiner Barlauch-Spinatsalat
mit Frithlingszwiebeln, Gurken
und gezupftem Dallenwiler Geisskise

Zweierlei Spargeln mit Gotthard Bio-Edelpilzen

mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Hausgemachte Joghurtterrine
mit Bio-Werft-Honig ® und Erdbeerragout

Als Menu

16.50

36.50

12.50

59.00

14.50

26.50

12.50

49.00

7 ~ Fiir den kleinen Hunger

Bunt gemischte Blattsalate 10.90
mit Brotcrottons, Riieblistreifen, Cherrytomaten,
gerosteten Kernen und Hausdressing

Hausgemachte Saisonsuppe klein 9.90
gross 16.50

«Best of Lake Lucerne>» 24.50

Nidwaldner Landjiger, Schweizer Truthahnschinken,
Alpkise vom Urnerboden, Sbrinzméckli und Weichkise «Hohle Gasse»
dazu Cornichons und Hausbrot

Hausgemachte Sandwiches
Alpkise vom Urnerboden 8.50

Schweizer Truthahnschinken 8.50

Menus in

English and

French



8 ~ Kapitanskost

Nidwaldner Hacktatschli an Tavola-Rosso-Jus @
mit zweierlei Riiebli und wahlweise Beilage:
Kartoffelstock

Pommes frites

Eglifilets im Backteig frittiert
mit Tartarsauce und wahlweise Beilage:
Salzkartoffeln

Bunter Blattsalat

Pommes frites

Rotes Curry vom Urner Alplamm
mit Asiagemiise, Koriander und gedimpftem Basmatireis

Blumenkohl-Linsencurry
mit Kartoffelwiirfeln, gerduchertem Tofu,
Koriander und gedimpftem Basmatireis

28.50
30.50

36.50
34.50
38.50

34.50

29.50




10 ~ Kinderangebot
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VEREINSFEIERN

HOCHZEITEN
KINDERGEBURTSTAGE
Kinder unter 12 Jahren erhalten bei uns

einen Rabatt von 50% auf alle

«3 la carte»-Gerichte (kleinere Portionen).
Ausgenommen sind Sdssspeisen, Snacks und Glaces.

Bertiswilstrasse 40 « 6023 Rothenburg « T 041 280 34 34 « chaernsmatt.ch « info@chaernsmatt.ch



18 ~ Siisses

SPINNEREI

Die Eventlocation mit Industriecharme

Vierwaldstattersee-Eiskaffee 14.50
aufgeschlagen mit Rahm und Kirsch (mit Alkohol)
Hausgemachter Friichtekuchen 6.50 Die wandelbaren und grosszugigen
Original Treichler Zuger Kirschtorte 7.50 Eventhallen mit Industriecharme bieten
(mic Alkohol) vielseitige Moglichkeiten in Bezug auf
Lozarner Schokoladentorte mit Truffescréeme 7.50 Setup’ Inszenlerung, Gastronomie und
¢ Rah +2.00 technische Infrastruktur.
mit Ranm ' Ein einzigartiges Eventerlebnis fiir lhre
Gaste ist garantiert!

Spinnerei Eventlocation | Spinnereistrasse 3 | 6020 Emmenbriicke | Luzern

@ Alle unsere Glaces sind palmélfrei und mit Schweizer Milch hergestellt. ® Laktosefrei

T +4141 34910 50 | info@spinnerei.ch | spinnerei.ch



Kulinarische
Schifffahrten

Schifffahrtsgesellschaft des
Vierwaldstattersees (SGV) AG
Werftestrasse 5 | Postfach
CH-6002 Luzern

Tel. +41 41 367 67 67
info@lakelucerne.ch
www.lakelucerne.ch
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www.gastronomie-vierwaldstaettersee.ch





