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Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und unser Fisch sowie unsere Meeresfriichte
sind MSC / ASC zertifiziert. Wein und Bier diirfen ab dem 16. Altersjahr, Spirituosen ab
dem 18. Altersjahr gekauft und konsumiert werden. Uber Zutaten und allergene Inhalesstoffe
in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

@ Eigenprodukt 0 MSC/ASC Zertifizierung
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Viva México!

Karibische Strande, schneebedeckte Gipfel, tropische
Regenwalder und moderne Stadte - so gegensatzlich ist
die Landschaft Mexikos. Genauso farbenfroh, voller
liberraschender Kontraste und Wiirze prasentiert sich
unser Fajita-Schiff. Feurigste Fajitas auf Schweizer
Siisswasser, das nennt man eine gelungene
Kombination. Dazu ein kiihles Bier und danach einen
Tequila oder eine Margarita, einfach perfekt! Bedienen
Sie sich an den Buffets und lassen Sie sich die Getranke
von unseren Mitarbeitern servieren.

«HARKONFT MET HARZBLUET»

Einfach, ehrlich und mit frischen Produkten von hier — das ist unsere
Philosophie. Unsere Gerichte sind immer frisch zubereitet.
Nur das Beste ist fiir uns gut genug. Darum kommt es vor,

dass wir — wenn das Gewiinschte nicht auf dem Markt vorhanden ist,

unser eigenes Produkt erfinden. Dies zusammen mit unseren Partnern,
die — genau wie wir — voller Leidenschaft und mit Herzblut

nach dem suchen, was unsere Giste begeistert. So stammt das Fleisch

immer aus der Schweiz. Die Limmer @) wachsen auf
der Goschener Alp auf und unsere Truthihne geniessen einen Seeblick
auf dem Biihlhof in Greppen.



Zum Starten

APERO

Knusprige Nachos
mit Zitronen-Minz-Joghurt

VORSPEISE AM TISCH SERVIERT

Bunt gemischter Blattsalat
«Mexican Style»

Fajita-Buffet

WEIZENTORTILLAS UND TACOS
ZUM SELBER FULLEN

Fiillungen
Schweizer Truthahnbrust-Streifen
Urner Alp-Lammstreifen
Klassisches Chili con Carne
Vegetarisches Gemuse-Chili

Vegane Hackfleischfillung

Reichhaltiges Beilagenbuffet
Sauerrahm, Guacamole, scharfe Sauce,
Tomatensalsa, rote Zwiebeln, Chili,
grune Krauter, Eisbergsalat, Mais,
Cheddar-Cheese, Peperonistreifen,

Tomatenwtrfel und rote Bohnen



Truten mit Aussicht

GREPPEN
LUZERN 1 Familie Muheim

Kénnsch de Chrigel au?

Christian Muheim, der den Familienbetrieb in dritter
Generation fihrt, liegt das Tierwohl ebenso am Herzen
wie die natlrliche Qualitat seiner Erzeugnisse.

Mehr dazu auf gastronomie-vierwaldstattersee.ch



Direkt von der Alp

LUZERN Q

GOSCHENER ALP
Tavolago's Lammherde




Senzazione Krénender Abschluss

Laktose- und glutenfrei flr unbeschwerten Genuss.

GLACE UND SORBETS AUS DER TRUHE

- Vanille, Café,
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Erdbeer und Zitrone

Original Pilatus-Brande

Chruter, Zwetschgen, Trasch, Williams oder Kirsch
40% 2cl5.00

La Bionda Grappa Ticinese
40% 2cl 9.50
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Wiinschen Sie mehr Informationen?

+
Wir beraten Sie gerne. F O D

Emimi Schweiz AG, Postfach 2570, foodservica@ememi.com 5 E R "u'" | c E
G002 Luzarn, Tal, +41 58 227 15 65, winanemmi-food-senvice.ch



SPINNEREI

Die Eventlocation mit Industriecharme

Die wandelbaren und grossziigigen
Eventhallen mit Industriecharme bieten
vielseitige Moglichkeiten in Bezug auf
Setup, Inszenierung, Gastronomie und
technische Infrastruktur.

Ein einzigartiges Eventerlebnis fur lhre
Gaste ist garantiert!

AMPERSAND

GRILLRESTAURANT

Spinnerei Eventlocation | Spinnereistrasse 3 | 6020 Emmenbriicke | Luzern
T +41 41 34910 50 | infe@spinnerel.ch | spinnerei.ch




Kulinarische
Schifffahrten

Schifffahrtsgesellschaft des
Vierwaldstattersees (SGV) AG
Werftestrasse 5 | Postfach
CH-6002 Luzern

Tel. +41 41 367 67 67
info@lakelucerne.ch
www.lakelucerne.ch
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